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Você está pensando em empreender vendendo Pipocas Gourmet? Saiba que elas são deliciosas e vendem muito bem!
São fáceis de fazer, possuem BAIXO investimento e ALTA Lucratividade!
Você também pode fazer essas deliciosas receitas de Pipoca Gourmet para saborear com a sua família e amigos! 🙂
Vamos lá?!
Pipoca Gourmet – Receitas Fáceis e deliciosas para você fazer hoje!

Continue LENDO ESSE ARTIGO E CONFIRA TODAS AS RECEITAS DELICIOSAS DE PIPOCA GOURMET!

Pipoca Gourmet Receita [As Mais Gostosas ]
Confira as 7 receitas mais vendidas de Pipoca Gourmet e aproveite a oportunidade para fazer e faturar alto com essas saborosas delícias.
O modo de preparo das receitas são muito parecidos, em todas elas as pipocas são estouradas da maneira tradicional e reservadas para adição dos ingredientes que dão aquele toque especial.

 
 
Pipoca de Leite Ninho – #1 RECEITA

INGREDIENTES:
	1/2 xícara de chá de leite Ninho
	1 xícara de chá de milho de pipoca
	1 xícara de chá de água
	2 colheres de sopa de óleo
	1 colher de sopa de manteiga

 
MODO DE PREPARO:
A primeira coisa a fazer e estourar as pipocas da forma tradicional, isso mesmo! Você vai colocar em uma panela grande o milho e o óleo, tampar a panela e levar ao fogo médio.
Assim que as pipocas começarem a estourar você abaixa um pouco o fogo e mexa a  panela para não queimar as pipocas. Depois de estourar as pipocas e só desligar o fogo.
Agora vamos preparar a calda!
Em outra panela você adiciona o açúcar, a água e a manteiga. No fogo médio misture todos os ingredientes até que a calda fique na cor caramelo e desligue o fogo.
Agora e só colocar a pipoca que você acabou de estourar na panela com a calda e misturar bem.
Para finalizar, você polvilha o leite ninho por cima da pipoca e sirva-se.
 
Pipoca Gourmet de Nutella – #2 RECEITA
 

INGREDIENTES:
	1/2 xícara de chá de açúcar de confeiteiro
	1/2 xícara de chá de creme de leite
	1/2 xícara de chá de Nutella
	1 xícara de chá de milho de pipoca
	2 colheres de sopa de óleo

 
MODO DE PREPARO:
Primeiro vamos estourar as pipocas da forma tradicional: Panela grande, duas colheres de óleo e o milho de pipoca.
Leve tudo ao fogo médio e deixe as pipocas estourarem. Lembre-se de mexer a panela para não queimar a pipoca.
Segundo passo, a cobertura!
Leve a Nutella, creme de leite e a manteiga em uma panela ao fogo médio mexendo bem até que a mistura fique homogênea.
Assim que estiver no ponto você desliga o fogo e joga de imediato as pipocas que você estourou, mexa bem para cobrir todas as pipocas.
Para finalizar e só polvilhar o açúcar de confeiteiro por cima das pipocas.
 
Pipoca de Paçoquinha – #3 RECEITA

INGREDIENTES:
	1 xícara de milho de pipoca
	2 colheres de sopa de óleo
	1 xícara de água
	1 colher de sopa de manteiga
	1/2 xícara de paçoca triturada

 
MODO DE PREPARO:
Primeiro vamos estourar as pipocas: Panela grande, duas colheres de óleo e o milho de pipoca.
Leve tudo ao fogo médio e deixe as pipocas estourarem. Lembre-se de mexer a panela para não queimar a pipoca.
Segundo Passo: Adicione o açúcar, água e a manteiga em uma panela grande e deixe em fogo médio ate a calda ficar na cor caramelo.
Após a calda estar no ponto desligue o fogo e de imediato adicione a pipoca que você acabou de estourar mexendo bem ate que a calda cubra todas as pipocas.
Para finalizar polvilhe a paçoca mexendo bem.
 
Apostila Pipoca Gourmet PDF
E-book 50 Receitas de Pipoca Gourmet em Pdf – Clique no link abaixo para ter acesso imediato ao conteúdo do livro.

 
Pipoca Doce de Oreo – #4 RECEITA

Essa receita também e de lamber os beiços! Oreo por si só já e uma delicia, imagine então com pipoca!? Uma Delicia!
 
INGREDIENTES:
	1 xícara de milho de pipoca
	2 colheres de sopa de óleo
	1 xícara de água
	1 colher de sopa de manteiga
	10 recheios de biscoito Oreo
	10 biscoitos Oreo triturados sem o recheio

 
MODO DE PREPARO:
Estoure as pipocas da maneira tradicional colocando o milho e o óleo em uma panela grande em fogo médio.
Assim que as pipocas estiverem prontas reserve-as para o próximo passo.
Coloque em uma panela grande o açúcar, a água, o recheio do biscoito e a manteiga, e vá misturando até derreter.
Em seguida desligue o fogo, e adicione imediatamente a pipoca, misture até cobrir todas elas com a calda de açúcar e para finalizar adicione o biscoito triturado.
 
Pipoca com Ovomaltine – #5 RECEITA

INGREDIENTES:
	1 xícara de milho de pipoca
	2 colheres de sopa de óleo
	1 xícara de água
	1 colher de sopa de manteiga
	3/2 xícara de Ovomaltine

 
MODO DE PREPARO:
Estoure as pipocas da maneira tradicional colocando o milho e o óleo em uma panela grande em fogo médio.
Assim que as pipocas estiverem prontas reserve-as para o próximo passo.
Adicione em uma panela grande o açúcar, a água e a manteiga, misturando bem em fogo médio ate a calda adquirir uma cor amarelada.
Em seguida desligue o fogo, e adicione imediatamente a pipoca, misturando bem ate a calda de açúcar cobrir toda a pipoca e para finalizar adicione Ovomaltine
 
Curso de Pipoca Gourmet Online
E-book 50 Receitas de Pipoca Gourmet em Pdf – Clique no link abaixo para ter acesso imediato ao conteúdo do livro.

 
Pipoca de Chocolate – #6 RECEITA 

INGREDIENTES:
	2 colheres sopa de óleo
	2 colheres sopa de açúcar
	1/2 xícara chá de milho para pipoca
	3 colheres sopa de chocolate em pó de sua preferência (inclusive Ovomaltine)
	1 colher chá de baunilha

 
MODO DE PREPARO:
Em uma panela grande adicione o óleo, açúcar e o milho e leve em fogo médio para estourar.
Quando elas começarem a estourar acrescente  o chocolate juntamente com a baunilha e misture bem.
Continue misturando até que as pipocas estejam completamente estouradas.
Bom apetite!
 
Pipoca Gourmet Salgada – #7 RECEITA 

A pipoca salgada é a mais tradicional e mais fácil de fazer, mas para ela ficar Gourmet (e ainda mais gostosa), vamos adicionar alguns ingredientes à receita tradicional:
 
INGREDIENTES:
	2 colheres sopa de óleo
	2 colheres sopa de açúcar
	1/2 xícara chá de milho para pipoca
	130g de manteiga com sal
	1/2 xícara de queijo parmesão ralado
	(Opcional) 2 colheres de azeite de trufa (pode ser substituído por pó de páprica defumada)

 
MODO DE PREPARO:
Estoure as pipocas da maneira tradicional colocando o milho e o óleo em uma panela grande em fogo médio.
Assim que as pipocas estiverem prontas reserve-as para o próximo passo.
Derreta a manteiga em uma panela em fogo baixo ou no microondas.
Em seguida misture com o azeite de trufas.
Regue essa mistura sobre a pipoca e em seguida adicione o queijo parmesão e misturando bem.
Bom Apetite!
 
Pipoca Gourmet Curso e-book 50 Receitas Pipocas Gourmet em PDF
E-book 50 Receitas de Pipoca Gourmet em Pdf – Clique no link abaixo para ter acesso imediato ao conteúdo do livro.

 
Ebook Pipoca Gourmet Grátis Suporte via WhatsApp

Ao adquirir o e-book 50 receitas de pipoca gourmet através dos links disponíveis nesse artigo você terá meu suporte completo para te auxiliar no que precisar nessa jornada de empreendedorismo através da venda de Pipoca Gourmet.
 
	 Aprenda técnicas de preparo
	 As MELHORES receitas reunidas todas em um só lugar
	 Leia em seu celular, tablet, computador ou material impresso.
	 Tenha acesso as últimas novidades do mercado
	 Dicas de quanto cobrar, embalagens, e divulgação
	 Aprenda a lucrar com Pipoca gourmet e fature ALTO no mercado
	 RISCO ZERO: 7 dias de garantia de satisfação ou seu dinheiro de volta.


 
⇒ Clique Aqui para adquirir o livro ⇐
Você recebera todo o auxílio necessário para o que precisar, suporte via WhatsApp, facebook ou e-mail.
Basta apenas entrar em contato comigo dizendo que adquiriu o e-book através desse artigo e seguir as orientações necessárias.
 
→ Pipoca Gourmet – Super Oportunidade

Como você sabe, pipocas gourmet são fáceis e simples de se fazer, possuem baixo investimento e uma boa lucratividade.
Muitas pessoas tem conseguido uma renda extra através da venda dessas deliciosas sobremesas.
Aproveite você também essas oportunidade de sair da crise, abrir seu próprio negócio e realizar seus sonhos através dessa oportunidade que você está tendo agora.
Não perca mais tempo, não perca mais esta oportunidade.
Faça e venda Pipocas Gourmet e lucre muito em 2019, tenha seu próprio dinheiro, ajude em casa, monte seu próprio negócio, realize seus sonhos.
 Quero meu E-book
 
Espero que esse artigo tenha sido útil pra você! Deixe sua opinião nos comentários.  🙂
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Compartilhe isso:
	Clique para compartilhar no Facebook(abre em nova janela)
	Clique para compartilhar no LinkedIn(abre em nova janela)
	Clique para compartilhar no Pinterest(abre em nova janela)
	Clique para compartilhar no WhatsApp(abre em nova janela)
	Clique para compartilhar no Twitter(abre em nova janela)
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18 Resultados
	Comentários18
	Pingbacks0

	  Ricardo disse:
 07/07/2019 às 04:37
Meu tio trabalha vendendo pipoca, ele é micro empreendedor individual, vou comprar essa apostila pra presentear ele.
Responder

	  hello disse:
 02/03/2022 às 09:31
aiii que fofooo , ele com certeza amou , to bem atrasada pra responder mas gostei muitoooo dq vc disse , espero que ele ainda esteja vendendo muito
Responder




	  Aninha disse:
 07/07/2019 às 05:00
Adorei, vou fazer!!!
Responder


	  valter de paula melo disse:
 17/10/2019 às 07:42
muito bom, faceis de ser produzidas .
Responder

	  Bernadete Hoffmann disse:
 07/07/2020 às 09:38
Oi bom dia!!! Não encontrei a quantidade de açúcar para caramelizar em nenhuma das receitas. Fiquei em dúvida. Obrigado.
Responder




	  Deise disse:
 10/04/2020 às 18:40
Quanto vc sujere vende os pacotinhos?
Responder


	  Camila disse:
 03/05/2020 às 10:12
Fiz a compra e não recebi nada no email. Como faço?
Responder

	  Gisah disse:
 06/03/2021 às 11:21
Entra em contato pelo email de suporte realizzeoficial@gmail.com
Responder




	  Norma disse:
 19/06/2020 às 21:36
Parabéns deu a volta por cima guerreiros Deus continue abençoando vcs
Responder


	  Norma disse:
 19/06/2020 às 21:37
Parece deliciosas parabéns
Responder


	  ericamartinsfrancisco@gmail.com disse:
 19/08/2020 às 16:45
Boa tarde, Gostaria de saber a quantidade de açúcar pra fazer a calda.
 Estou com medo de comprar e as receitas tbm estarem incompletas
Responder

	  Bia disse:
 22/01/2022 às 09:51
Eu faço minha calça 1 copo de açúcar e metade de água assim da super certo
Responder




	  Carmem Regina Silva Anunciação disse:
 24/06/2021 às 08:59
Fiz a de leite ninho, pela primeira vez deu certo, vou comprar o livro.
Responder


	  Lucia disse:
 28/08/2022 às 04:54
Eu amoooo pipoca! Delicia essa de leite ninho
Responder


	  Sandra Helena disse:
 10/11/2022 às 21:10
Boa Noite. Em todas as receitas não tem a quantidade de açúcar
Responder


	  Sandra Helena disse:
 10/11/2022 às 21:10
Boa Noite. Em todas as receitas não tem a quantidade de açúcar. Aguardo retorno
Responder


	  Carla disse:
 17/12/2022 às 22:16
Eu quero comprar a apostila de pipoca
Responder


	  Ana Maria M.Gonzaga disse:
 20/07/2023 às 13:19
Eu gostei muito das receitas, só não sei a quantidade de açúcar para fazer a calda, pois não achei em nenhuma das receitas.
Responder




Deixe um comentário Cancelar resposta
O seu endereço de e-mail não será publicado. Campos obrigatórios são marcados com *
Comentário *
Nome * 
E-mail * 
Site 
 Notifique-me sobre novos comentários por e-mail.
 Notifique-me sobre novas publicações por e-mail.
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